
团体标准

《板岭土猪》编制说明

（征求意见稿）

一、工作简介

（一）任务来源

板岭土猪作为基于蓝塘猪、大花白猪种质资源选育的特色品种，其肉质优良、

风味独特，但长期以来缺乏统一的产业标准。市场上存在养殖流程不规范、品质

判定无依据、流通环节管控松散等问题，不仅导致产品品质稳定性差，还出现以

普通猪肉冒充板岭土猪的乱象，严重制约产业发展。

（二）起草单位

本标准由广东莞篮子农产品有限公司提出并主导起草

（三）主要起草人

二、制定标准的必要性、可行性及意义

（一）必要性

当前市场上板岭土猪缺乏统一标识与品质标准，部分商家以普通土猪甚至三

元杂交猪肉冒充板岭土猪，利用消费者对“土猪”的信任溢价销售，导致消费者

权益受损。据市场调研，2024年某电商平台热销的“板岭土猪”产品中，仅 30%
符合板岭土猪核心品质特征，亟需通过标准明确产品定义与判定依据；板岭土猪

由蓝塘猪、大花白猪选育而来，其种质特性依赖规范的养殖与保种技术。若缺乏

标准约束，养殖过程中易出现杂交混乱、饲料配方随意调整等问题，可能导致种

质退化。部分小型养殖场为追求生长速度混入外来品种基因，导致板岭土猪“耐

粗饲”“肉质细嫩”等核心特性丢失，需通过标准明确保种与选育要求。

产业升级需求：随着消费者对高品质猪肉需求提升，板岭土猪需从“散户养

殖”向“标准化、规模化”转型。但现有养殖环节、屠宰加工、流通等均无统一

规范，导致产品合格率不足 60%，无法满足规模化市场供应要求。标准可通过明

确各环节技术指标，提升产业整体效率。

（二）目的

本标准以“规范流程、保障品质、强化追溯”为核心目标：一方面，明确板岭

土猪从养殖到餐桌的全流程要求，包括养殖场选址需满足“地形、远离污染源

≥1000米”、屠宰前需“静养 12-24 小时”、冷鲜肉需“0-4℃存储”等具体条款，实现

各环节“有标可依”；另一方面，通过设定肌内脂肪分级（Ⅰ级≥4.0%、Ⅱ级



3.5%-4.0%、Ⅲ级 3.0%-3.5%）、铁含量（为普通猪肉 6 倍）等特色指标，界定产

品品质等级；同时，要求建立“RFID 耳标+区块链溯源”系统，实现养殖、屠宰、

检测数据全程可追溯，最终推动产业从“经验化管理”向“标准化管控”转型。

（三）意义

为养殖企业提供清晰的技术指引，饲料中粗纤维需控制在 4%-8%、粪污处理

需配置“黑膜沼气池”等环保设施，帮助企业降低养殖风险、提升产品稳定性。

据测算，标准落地后可使板岭土猪料肉比降低 0.2-0.3，优质品率提升至 85%以上，

推动产业规模化发展；通过明确“板岭土猪”品种定义及核心指标，建立差异化

竞争壁垒，避免与普通猪肉同质化竞争。同时，“一物一码”溯源系统可增强消

费者信任，助力品牌溢价——参考同类产品数据，标准化后的特色土猪市场价格

可提升 20%-30%；标准通过规范保种要求，避免种质混杂与退化，保护地方特色

畜禽资源。此外，标准中“发酵料应用”“山地散养”等要求，传承了传统养殖

文化，实现“产业发展与文化传承”双目标。

三、编制过程介绍

（一）预研阶段（2025 年 1-3 月）

起草组走访广东韶关、河源等地，收集养殖数据、市场反馈及现存问题，明

确标准需重点规范的“养殖选址、屠宰工艺、冷链存储”等 8 个关键环节；联合检

测机构进行检测，获取基础数据，为肉质指标设定提供实测依据；整理国内外土

猪相关标准及技术资料，借鉴养殖中“山地散养”“发酵料添加”等成熟经验，初步

搭建标准框架。

（二）立项阶段（2025 年 5 月）

明确标准制定的必要性、范围及主要内容，提交中国民族贸易促进会审核；

组织畜牧、屠宰、检测领域专家对立项方案进行论证，优化标准框架，确定重点

规范环节；获中国民族贸易促进会批准，明确起草单位及时间节点。

2025年 5 月 20 日，标准在中国民贸正式立项。

（三）起草阶段（2025 年 6-7 月）

结合预研成果，参考团体标准编制规范，确定标准章节；针对养殖、屠宰、

肉质等关键环节，结合实际检测数据制定具体指标；组织起草团队内部讨论，修

改完善后形成征求意见稿，准备向行业内相关单位征求意见。

2025年 7 月 24 日，形成征求意见稿，向中国民贸申请，对外公示。



四、制订标准的原则和依据，与现行法律法规和标准的关系

（一）制定原则

1.适用性原则

指标设定充分考虑产业实际。，养殖设施中“黑膜沼气池容积≥200m³/千头

猪”，参考了中小型养殖场的粪污处理能力；检测频次设定“每批次出厂全检”，

同时允许“小型企业可委托第三方检测”，避免因检测成本过高导致标准无法落

地。

2.先进性原则

引入现代技术要求。，“信息化管理”条款要求建立猪场生产管理系统（PMS），
集成 RFID 耳标追踪与区块链溯源，实现数据实时上传；肉质检测采用“气相色

谱法测脂肪酸”“原子吸收光谱法测铁含量”等先进方法，确保检测精度。

3.统一性原则

统一术语定义与技术要求。，明确“板岭土猪”为“板岭猪场选育的蓝塘猪、

大花白猪改良品种”，避免与普通土猪混淆；养殖中“净道与污道分离”“消毒

池长≥4米”等要求，统一全行业设施标准。

4.规范性原则

严格按照 GB/T1.1—2020《标准化工作导则第 1 部分：标准化文件的结构和

起草规则》起草，章节设置、表述方式符合规范。

（二）制定依据

《中华人民共和国标准化法》

GB/T 1.1—2020 标准化工作导则 第 1部分：标准化文件的结构和起草规则

GB 2707 鲜(冻)畜肉卫生标准

GB 2707 食品安全国家标准 鲜（冻）畜、禽产品

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB/T 4857.4 包装运输包装件基本试验 第 4 部分：采用压力试验机进行的抗

压和堆码试验方法

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB 5009.90 食品安全国家标准 食品中铁的测定

GB 5009.168 食品安全国家标准 食品中脂肪酸的测定

GB 5009.228 食品安全国家标准 食品中挥发性盐基氮的测定

GB 5009.237 食品安全国家标准 食品 pH值的测定

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱

GB 7718 食品安全国家标准预包装食品标签通则

GB/T 9959.1 鲜、冻猪肉及猪副产品第 1 部分：片猪肉



GB 16548 病害动物和病害动物产品生物安全处理规程

GB/T 17236 生猪屠宰操作规程

GB 18394 畜禽肉水分限量

GB 23200.113 食品安全国家标准植物源性食品中 208 种农药及其代谢物残

留量的测定气相色谱-质谱联用法

GB 28050 食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

GB/T 32759 瘦肉型猪活体质量评定

GB/T 40464 冷却肉加工技术要求

GB/T 42069 瘦肉型猪肉质量分级

GB/T 42304 屠宰动物福利准则

GB/T 43168 生猪运输管理技术要求

NY/T 682 畜禽场场区设计技术规范

NY/T 820 种猪登记技术规范

NY/T 825 瘦肉型猪胴体性状测定技术规范

NY/T 1759 猪肉等级规格

NY/T 2534 生鲜畜禽肉冷链物流技术规范

NY/T 2799 绿色食品畜肉

NY/T 3314 生乳中黄曲霉毒素 M1控制技术规范

NY/T 4026 冷却肉加工及流通技术规范

（三）与现行法律、法规、标准的关系

本标准符合国家现行法律法规要求，未与相关法律、法规冲突。在引用标准

方面，对 GB2707、GB4789等国家强制性标准的指标（重金属限量、微生物要求）

直接采用；对 NY/T1759《猪肉等级规格》等推荐性标准，结合板岭土猪特色进

行补充（增加肌内脂肪分级）。同时，本标准聚焦板岭土猪的独特性，填补了该

品种专项标准的空白，与现有标准形成互补。

五、主要条款的说明，主要技术指标、参数、实验验证的论述

（一）范围

本标准明确“适用于板岭原种保种的猪种”，限定为“板岭猪场基于蓝塘猪、

大花白猪种质选育的特色土猪”，主要基于两方面考虑：一是从品种源头界定，

避免非选育的普通土猪滥用“板岭土猪”名称，保护品牌纯度；二是聚焦“原种

保种”，通过规范保种养殖要求，防止种质退化。同时，标准覆盖“养殖、屠宰、

检测、流通”全流程，确保产品从“养殖到餐桌”的每一环都有标准约束。

（二）规范性引用文件

引用文件涵盖产业链各环节，且均为现行有效标准。其中，养殖环节引用

NY/T682 确保养殖场设计合规；检测环节引用 GB5009 系列标准保证检测方法统

一；包装流通引用 GB4806.7、NY/T2534 等标准保障食品安全。引用文件的选择



遵循“最新版本”原则（GB/T1.1—2020），确保技术要求的时效性。

（三）术语和定义

板岭土猪：定义为“板岭猪场通过不断选育培育，在蓝塘猪、大花白猪的种

质资源上得到提升的特色土猪”，该定义明确三层信息——品种来源（蓝塘猪、

大花白猪）、选育主体（板岭猪场）、品种特性（种质提升），与普通土猪形成

区分，为市场打假提供依据。

大花白猪、蓝塘猪：分别定义为“广东大耳黑白花猪统称”“紫金县蓝塘镇

中心产区猪种”，明确亲本品种特征，为板岭土猪的选育与保种提供溯源基础。

肌内脂肪（IMF）：定义为“肌肉组织中的脂肪”，并关联分级指标，统一

行业对“肉质细嫩度”核心影响因素的认知。

（四）养殖要求

养殖场选址：设定“山地或丘陵地带、远离工业污染源”，经实验验证——

此类地形的自然防疫屏障（山体、林地）可使疫病发生率降低 40%；“距居民区

≥1000米、距其他养殖场≥3000米”，参考调研数据“该距离可减少人员、动

物交叉接触，降低疫病传播风险”。

饲料要求：“粗纤维 4%-8%”适配大花白猪耐粗饲特性，实验显示该范围可

使饲料消化率达 85%以上；“有机硒添加 0.15-0.30mg/kg”，经检测验证——该

剂量可提升猪只免疫力（抗体水平提高 20%），且避免硒过量导致的毒性风险；

“育肥期发酵料≥5%”，实际养殖数据显示，连续使用 2 个月以上可使肉质鲜

味氨基酸含量提升 10%。
疾病防控：“免疫程序动态优化”结合抗体监测结果——当猪瘟抗体合格率

低于 70%时，及时补免可使合格率回升至 90%以上；“新员工隔离 24-48 小时”

可减少外来疫病带入风险，某养殖场案例显示，执行该要求后疫病传入率下降

35%。

（五）屠宰要求

宰前静养：“12-24小时停食静养”经实验验证——静养不足 12小时的猪只，

因应激反应导致肉质 pH值低于 5.8（易出现 PSE肉），而静养 12 小时以上的猪

只 pH值稳定在 5.9-6.5，肉质更鲜嫩；“宰前 3小时停水”可减少胃肠内容物，

降低屠宰时污染风险。

屠宰工艺：“三点式麻电”避免猪只应激过激导致的胴体发紫；“烫毛温度

60-62℃”——实验显示，低于 60℃脱毛不净，高于 62℃会使肉色发红（肌红蛋

白变性），该温度区间可兼顾脱毛效果与肉质外观。

同步检疫：“头、胴体、内脏统一编号对照”可精准追溯病变部位，某屠宰

企业应用该方法后，疫病检出准确率提升至 100%。



（六）肉质指标

感官特性：“肉色≥3.0 分（鲜红或浅红色）”“大理石纹≥3.0分”，参考

100名消费者盲测结果——该等级的肉品外观认可度达 90%；“熟肉率≥65%”
“汁液流失率≤2%”，经烹饪实验验证，符合该指标的肉品口感多汁，消费者

满意度达 85%。
理化与营养指标：“pH值 5.9-6.5”确保肉质不软不硬；“水分≤76.0g/100g”

——对比实验显示，水分过高会导致肉品风味变淡，该指标可保障风味浓郁；“鲜

味氨基酸≥20.0%”“必需脂肪酸≥10.0%”，检测数据显示，该含量远高于普通

猪肉（鲜味氨基酸约 15%），是风味优势的核心来源。

安全指标：“抗生素≤0.1mg/kg”“激素类不得检出”，严格于部分普通猪

肉标准，保障食用安全；“菌落总数≤1×10⁶CFU/g”，经存储实验验证——该

指标可使冷鲜肉在 0-4℃条件下保存 5天内不变质。

（七）检验规则与流通要求

检验规则：“每批次出厂全检感官与分级指标”可确保产品基础品质；“半

年一次型式检验”覆盖安全与营养指标，及时发现潜在风险（饲料变化导致的营

养成分波动）。

包装与存储：“内包装符合 GB4806.7”避免材料污染；“0-4℃冷藏”——

实验显示该温度可抑制微生物繁殖（5天内菌落总数增长不超过 1 倍）；“冷冻

存储≤-18℃、不超过 10天”可减少冰晶对肌肉纤维的破坏，保持肉质鲜嫩。

六、标准中有涉及专利，应有明确的知识产权说明

本文件不涉及专利。

七、采用国际标准或国外先进标准的，说明采标程度，以及国内外同类标准水

平的对比情况

本文件没有采用国际标准或国外先进标准。

八、重大意见分歧的处理经过和依据

本文件在起草过程中，未出现重大分歧意见。

九、贯彻标准的措施建议

（一）大力推广宣传贯彻

官网发布：在中国民族贸易促进会官网、起草单位官网发布标准全文及解读，

方便企业查询。



实地宣传：组织专家到板岭土猪主产区养殖场、屠宰企业开展现场培训，讲

解标准要点（饲料配方、检测方法）。

图解展示：制作标准关键指标（养殖选址距离、肉质分级）的图解海报，在

养殖基地、市场等场所张贴。

线上宣贯：通过直播、短视频等形式，以案例讲解标准实施后的品质提升效

果，扩大影响力。

文字宣传：编写标准解读手册，发放给相关企业、监管部门及行业协会。

（二）积极开展检查改进

标准实施后，由起草单位联合行业协会组织抽查，重点检查养殖选址、肉质

检测等关键环节的执行情况；收集企业反馈的问题，定期评估标准适用性，适时

启动修订程序。

标准起草工作组

2025年 7 月
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